
rivus
TRADITIONAL MADEIRIAN BREAD  • 6.00
Bolo do Caco c/manteiga de alho
Traditionelles warmes Fladenbrot mit hausgemachter
Knoblauchbutter
Traditionnel Pain à l’ail

CRAB AIOLI • 14.00
Sapateira, brioche e aioli de choco
Krabbe ,brioche und aioli Tintenfisch
Crabe, brioche et aioli calamars 

MUSSELS • 13.00
Mexilhões á marinha
Muschlen nach Seemannsart
Moules mariniéres

FISH SOUP  • 7.00
Sopa de peixe da costa
Fischsuppe
Soupe de poisson
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CUTTLEFISH  • 15.00
Choco à bulhão pato
Tintenfisch “bulhão pato”
Calamar “ bulhão pato”

CLAMS 18.00
Ameijoas á bulha pato
Muscheln “ bulhão pato”
Paloud “ bulhão pato”

BURRIÉS • 13.00
Burriés com azeite, alho e coentros
Burriés mit olive, knoblauch und koriander
Burriés, huile d´olive, ail et coriandre

CALAMARES E AIOLI • 14.00
Lulas e aioli
Tintenfisch mit aioli
Calamars á l’aioli

SHRIMP  • 17.00
Camarão ao alho e brandy
Garnelen mit knoblauch und brandy
Crevettes à l’ail au brandy



GRILLED PRAWS  • 24.00
Camarão grelhado
Kgegrillte Garnelen
Crevettes grillées
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CODFISH “À LAGAREIRO” • 27.00
Bacalhau à lagareiro
Kabeljau “ à lagareiro”
Morue “ à lagareiro"

MIXED SEAFOOD • 28.00
Mista de Marisco
Gemischte Meeresfrüchte
Mélange de fruits de mer

OCTOPUS “À LAGAREIRO” • 27.00
Polvo “à lagareiro”
Oktopus “à lagareiro”
Pieuvre “à lagareiro”

Cherne grelhado
Zackenbarsch gegrillten fisch
Mérou possoin grillés

SEARED TUNA  • 22.00
Atum braseado 
Gebratener Thunfisch 
Thon braisé

SCABBARD FISH WITH SHRIMPS • 24.00
Filete de Espada com camarão
Degenfischfilet mit garnelen
Poisson Sabre filet avec crevetes

GRILLED GROUPER FISH  • 30.00

FISH OF THE DAY (PRICE PER KG)  • 70.00
Peixe do Dia (Preço por Kg)
Fisch des tages (Preis Per KG)
Possoin du Jour  (Prix pour KG) 

MUTTON FISH GRILLED • 25.00
Peixe carneiro
Hammelfisch
Poisson de mouton



Legumes
Gemüse
Des légumes

VEGETABLES • 5.00RICE BASMATI • 4.50
Arroz
Reis
Riz

GRILLED CAULIFLOWER 3.50
Couve Flor Grelhada
Gegrillter Blumenkohl
Chou-fleur grillé

FRENCH FRIES • 5.00
Dose de Batata Frita
Pommes frites
Frites

MADEIRAN FRIED CORNMEAL• 6.00
Milho Frito
Gebratenes Maismehl aus Madeira
Madeiran Farine de Maïs Frit

SWEET POTATO • 5.00
Batata Doce
Süßkartoffeln
Patate douce

SALAD • 4.50
Salada
Salat
Salade
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http://cuisinept.com/poulpe-lagareiro-poulpe-dans-lhuile-dolive/
https://portugueserecipes.ca/recipe/406/1/Madeiran-Fried-Cornmeal


GARLIC MAYONNAISE • 1.00
Maionese de Alho
Knoblauchmayonnaise
Mayonnaise à l'ail

PONZU MAYO • 1.50
Maionese de Ponzu
Ponzu-Mayonnaise
Mayonnaise Ponzu

TRUFFLE MAYONNAISE • 1.50

Maionese Trufada
Trüffelmayonnaise
Mayonnaise aux truffes

CURRY AND GALANGAL MAYONNAISE • 1.50
Maionese de  caril e galangal
Curry-Galgant-Mayonnaise
Mayonnaise au curry et au galanga

ADD SAUCES | JUNTAR OS MOLHOS
SAUCEN HINZUFÜGEN  |  AJOUTER DES SAUCES
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RIVUS RICES 

SEAFOOD PAELLA (FOR 2) • 52.00 
Paella de Marisco
Paella mit Meeresfrüchten
Paella aux fruits de mer

MONKFISH AND PRAWN RICE  • 55 .00
Arroz de tamboril e gambas
Seeteufel- und Garnelen Reis
Riz au tamboril et crevettes

RIVUS PASTA

LINGUINI SEAFOOD • 16.00

Linguini de marisco
Linguini meeresfruchte
Linguini  aux fruits de mer

ARROZ MALANDRINHO • 42.00

FISH AND SEAFOOD CATAPLANA • 20.00
Cataplana de peixe e marisco 
Fisch- und Meeresfrüchte-Cataplana
cataplana de poisson et fruits de mer

FISH PASTA (FOR 2) • 28.00
Massada de Peixe (2pax)
Fisch-Nudeln (fur2)
Pâtes de poisson (pour2)

RIVUS BEEF

PORTUGUESE FISH STEW (FOR 2) • 38.00
Caldeirada de Peixe 
Portugiesischer Fischeintopf
Ragoût de poissson portugais

PORTUGUESE SEAFOOD STEW (FOR 2) • 56.00

Caldeirada de Marisco
Meeresfrüchte-Eintopf
Ragoût de fruits de mer

Arroz  de lagosta e holandês
GHummerreis und hollandischer reis
Riz au lomard et à la hollandaise

“ACEM” COOKED ON HIBACHI
 (300GRS) • 24.00
“Acem” cozinhado no Hibachi 
Acem auf Hibachi gekocht
“Acem” cuit sur hibachi

STEAK (250GR)  • 28.00
Tomahawk de porco grelhado
gGegrilltes Schweine-Tomahawk
Tomahawk de porc grillé

SEAFOOD RICE • (FOR 2) 38.00
Arroz de marisco
(camarão,ameijoa,mexilhão,gamba)
Reis mit Meeresfrüchten
 (Garnelen, Muscheln, Miesmuscheln,
Riesengarnelen)
Riz aux fruits de mer
 (crevettes, palourdes, moules, gambas)



CHICKEN NUGGETS • 9.00
Panadinhos de frango com batata frita
 Hähnchen-Stäbchen mit Pommes frites 
Poulet pané et frites

 FISH FINGERS  • 9.00
Panadinhos de peixe com puré de batata e ervilhas
Fischfrikadellen mit Kartoffelpüree und ErbsenPoisson
pané et frites
Beignets de poisson avec purée de pommes de terre et
petits pois

CHOCOLATE MOUSSE • 8.00
Mousse de chocolate com frutos secos
Schokoladenmousse mit Trockenfrüchten
Mousse au chocolat aux fruits secs

TOFU  “À BRAS” • 12.00
Tofu à “Brás”

TEMPURA FRIED GREEN
 BEANS 12.00

Peixinhos da horta
Tempura mit gebratenen günen Bohnen
Tempura de haricots verts frits

VEGETARIAN

FRUTA LAMINADA • 8.00
Fruta laminada
Geschnittenes Obst
Fruits tranches

DESSERT

MUSHROOM RISOTTO 12.00
Risotto de cogumelos
Pilzrisotto
Risotto aux champignons

CREME BURLEE • 8.00
Creme burlee
Burlee-Creme
Crème brûlée

COFFEE MOUSSE • 9.00
Mousse de café
Kaffeemousse
Mousse au café
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